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WO KOMMT DER ZUCKER HER?

In Osterreich wird der weiBe Industriezucker aus der Zuckerribe gewonnen.
Zuckerriben werden im Alpenvorland, im Weinviertel und im Burgenlaond
angebaut. Aus einem Hektar Rubenfeld werden ca. 11 Tonnen Zucker gewonnen.

Aussehen: Die bis zu 150 cm hohe zweijdhrige Pflanze hat fleischige gewellte,
schrag aufwdarts gerichtete Blatter. Im 1. Lebensjahr erzeugt sie eine groBe weile
RUbe (Speicherwurzel) mit einem Schopf von Bl&ttern. Erst im 2. Jahr treibt der
blutentragende Stdngel aus. Die unscheinbaren grunlichen Bluten werden von
Insekten bestdubt. Nach der Samenreife stirbt die ganze Pflanze ab.

Aussaat: Zwischen Mdarz und Mai werden die Samenkérner maschinell eingesat.
Ebenfalls maschinell erfolgt Ende September die Ernte.

Standort: Sie gedeiht am besten in ndhrsalzreichen B&den und braucht viel Wasser
und Sonne. Der Boden muss regelmdaBig aufgehackt werden (Hackfrucht!).

Herkunft: Nordafrika und Asien

Der VorlGufer der ZuckerrUbe ist schon mindestens seit dem 8.Jhdtf. bei uns
bekannt, wurde aber bloB als Zutat zu Fleischgerichten verwendet. Erst 1747
entdeckte der deutsche Chemiker Marggraf den Zucker in der Futfterrbe. 1799
wurde von seinem Schuler Achard in Deutschland die erste Zuckerrlbenfabrik
errichtet. Durch Zucht konnte der Zuckergehalt erhdht werden (1818 - 6 %
Zuckergehalt, 1999 - 16,97 % Zuckergehalt) - die Zuckerribe war "geboren’.
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Zuckerherstellung: Sofort nach der Ernte werden die Ruben verarbeitet, da sie
sonst an Zucker verlieren. Sie werden gewaschen, geschnitzelt, zerdrackt und mit
heiBem Wasser versetzt, Bei 80°C I&uft der Zucker aus den Schnitzeln in das Wasser.
Der gewonnene Rohzuckersaft wird eingedampft, kristallisiert und raffiniert und
kommt in dieser Form in den Handel. Die RUckstdnde (Melasse) werden ebenso als
Viehfutter verwendet wie die RUbenblatter.
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