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BARLAUCH-FRISCHKASE-CREME

Menuart: Vorspeise kalt, Jause
Region: Osterreich
Zubereitungsdauer: weniger als 5 Minuten

Portionen: 4

Zutaten:

40 g Barlauch

200 g Frischk&se

2 EL Schlagobers (oder kalorien&rmeres Ersatzprodukt)
Salz

Pfeffer (schwarz)

Zubereitung:

Barlauch waschen, trocknen und fein hacken. Frischkése und Schlagobers mit dem Mixer
glattrahren. Barlauch unterrhren und mit Salz und Pfeffer wurzen.
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